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Les pécheries et l'aquaculture sont des éléments cruciaux de la sécurité alimentaire et nutritionnelle
mondiale. Les aliments provenant de I'océan représentent déja une part importante du total des protéines
animales consommeées par la population mondiale qui continuera de croitre dans les prochaines
décennies. La part d’aliments provenant de l'océan est donc elle aussi amenée a augmenter pour suivre
cette évolution. Les pécheries et I'aquaculture sont aussi d’'importantes sources d’emploi.

L'exploitation des stocks de poissons a atteint, voire dépassé, les niveaux durables. La conservation de ces
ressources et I'amélioration des méthodes utilisées sont donc essentielles pour alimenter une population
mondiale qui ne cesse d'augmenter.

Monaco soutient entre autres les actions de la Commission générale des péches pour la Méditerranée
(CGPM) destinées a promouvoir le développement durable de la péche a travers la lutte contre la péche
illicite, non déclarée, non reglementée (péche INN). La Principauté a également contribué a I'élaboration
de la Déclaration de Malte sur la durabilité des pécheries de la Méditerranée (MedFish4ever) contribuant
au Plan d'action international visant a prévenir, contrecarrer et éliminer la péche INN.

Des éléments du Message de Monaco sur la durabilité des océans, de 2011, en particulier en ce qui
concerne la sécurité alimentaire, continuent d’étre pertinents.

Les mesures de gestion pour obtenir un rendement maximal durable, le renforcement des efforts entrepris
par les autorités nationales et les organisations régionales de gestion des pécheries, la lutte contre la
surpéche et contre la péche INN, ainsi que 'amélioration du contrdle par I'Etat du pavillon des bateaux de
péche et de leurs ressortissants sont des aspects centraux pour la sécurité alimentaire mondiale.

Promouvoir une aquaculture qui soit économiquement et écologiquement durable, par exemple en ayant
recours a des espéces se nourrissant d'algues, est aussi une piste pour le développement de I'aquaculture
durable.

Le secteur privé, les consommateurs et les gouvernements ont un réle a jouer au niveau de la certification
écologique et en vue de soutenir un marché basé sur des choix véritables du consommateur pour les
aliments provenant de I'océan. Des mesures incitatives et des récompenses sont des outils utiles pour
favoriser les pécheries qui se conforment aux normes internationalement reconnues pour des pécheries
respectueuses de I'environnement.

Au niveau social, la reconnaissance des droits économiques, sociaux et culturels, le soutien aux
communautés qui dépendent de la péche et de I'aquaculture, ainsi que le soutien a la péche artisanale
permettront d'améliorer leurs moyens de subsistance et de promouvoir la sécurité alimentaire dans ces
communautés et dans les pays en développement notamment. Les conditions de travail dans le secteur
de la péche doivent étre améliorées, y compris pour réduire le nombre de décés et de blessures chez les
travailleurs de la péche.



Au niveau écologique, la mise en ceuvre d'approches écosystémiques, la prise en compte des pécheries et
de l'aquaculture dans le cadre de la gestion intégrée des zones cétiéres, de la planification de |'espace
maritime et I'élimination des pratiques non durables comme la péche INN doivent étre promues.

En ce qui concerne I'aquaculture, les approches écosystémiques doivent intégrer les décisions en matiére
de choix et de gestion des sites, la sélection d'especes et de stocks adaptés a I'environnement local, les
types et sources d'alimentation des poissons, |'utilisation de médicaments vétérinaires ainsi que les
impacts sur les espéces sauvages et sur tout aspect de I'environnement marin.

La restauration des zones mortes du fait du manque d'oxygéne en réduisant I'apport des nutriments en
provenance des terres et la gestion améliorée des engrais et déchets agricoles, des déchets provenant de
I'industrie et des émissions d'oxydes d'azote sont aussi importantes.

Par ailleurs, l'acidification des océans qui modifie la physiologie de nombreux organismes marins,
directement ou indirectement, représente un risque supplémentaire pour les espéeces, sauvages ou
d'élevage, qui présentent un intérét pour la sécurité alimentaire mondiale. Lacidification des océans
menace notamment les récifs de corail qui sont des écosystemes hautement productifs et hébergent une
proportion trés importante des espéces marines, constituant ainsi des zones essentielles pour l'océan en
tant que source d’alimentation mondiale.






